Cgins y Verdunas Fescas

Salades & Légumes
Tambo Achiote ¢« 26 Ensalada Amazédnica ¢ 23
Filet de poulet marine, laitue, pois chiche, Mangue, avocat, tomates confites,
vinaigrette a I'anchois agrumes kalamansi

Camarones Melosos * 29
Crevettes, mangue, cacahuétes, mayonnaise ail & gingembre,
caviar Baerii Vintage

Gludn y M arinadss

Crus & Marinés

Muchate de Pato * 32 Aguachile « 32
Tataki de canard, quinoa croustillant, Ceviche de maigre a la mexicaine,
yuzu & acal creme d'avocat, jalapefo
Tiradito Guayaco * 36 Vieira Tataki * 48
Gambas, clémentine, coriandre, Saint-Jacques grillées, shiitake,
banane plaintain croustillante oeufs de caille, pickles de radis
Hamachi Tiradito * 35 Tuna Laqueado « 35
Sériole en fines tranches, fruit de la passion, Thon akami saisi, créeme de mais,
feuilles de shiso poudre d'hibiscus

Atun Okinamasu con Caviar ¢ 52
Tartare de thon toro, gochujang,
caviar Baerii vintage

Dt del e

Caviars
Sturia Baerii Vintage Sturia Oscietra Sturia Beluga
50gr » 195 125gr » 495 50gr « 240 125gr « 610 50gr » 675 125gr » 1650

Servis avec blinis, guacamole, creme fraiche

Japspinieo

Sushis & Makis
Nigiri Sashimi
3 Variations (6 piéces) ¢ 46 3 Variations (9 piéces) * 56
6 Variations (12 pieces) * 92 5 Variations (15 piéces) * 96
Atun Picante * 28 Maki de Langosta ¢ 42
Tartare de thon rouge, concombre, Queue de homard, mayonnaise au piment aji
baby mais, hibiscus amarillo, chips d'ail, chulpi corn

Carte de sushis disponible sur demande

CPetiscay CAmainicot

Bouchées Amazonico
Pao de Queijo * 14 Tequenos * 26
Pain de manioc au fromage Croustillant de cabillaud, fromage, coriandre
Cangrejo « 28 Brochetas « 28
Crabe de roche, pain de manioc épicé, Brochettes d'agneau, sauce teriyaki &
sauce tomatillo gel d'orange
Empanadas ¢ 27 Pato « 24
Boeuf Wagyu, creme a la truffe noire Croguettes de canard confit, jalapefio & agrumes

Liste des allergénes disponibles sur demande



COlatteadns

Woks
Arroz Chaufa « 38 Arroz con Mariscos ¢ 58
Riz sauvage sauté, magret de canard, Crevettes tigrées, moules, poulpe,
ceuf miroir bar du Chili, sauce créole

Lomo Saltado « 42
Boeuf Wagyu, sauce épicée, [égumes d'hiver

Del Ripala et

Poissons & Fruits de Mer

Vieira * 48 Merluza Negra * 64
Saint-Jacques grillées, farofa de Bar du Chili mariné a la miso
noix du brésil, sauce Huancaina & anticucho

Al Espeto A La Parrilla

Dorada * 92 (800 grs) Lenguado ¢ 145 (800 grs)
Daurade royale sauvage Sole sauvage d'Atlantique
Langostino ¢ 45 (une picce) Pulpo ¢« 46
Crevette tigrée Poulpe grillé, purée de choux-fleur
impériale a la feve de tonka

Poisson du Jour « PM
Poisson sauvage méditerranéen

Guwnes ale Pumille

Viandes Grilléees au Charbon de Bois

Ojo de Bife * 54 (2309 Picanton Caipira * 42 ©sogn
Entrecote de boeuf Uruguay Coquelet umami, créme epicée
Costilla Corta * 49 Solomillo de Wagyu ¢ 140 (200gr)
Short rib Black Angus basse température Filet de boeuf Wagyu du Chili
Entrafia * 62 (25090 Picanha Rodizio ¢ 54 (>5049n)
Entraia de boeuf Angus au chimichurri Rumsteck grillé a la brésilienne
Paletilla de Cordero Lechal ¢ 52 Pluma * 42
Epaule d'agneau de lait & jus, Pluma Ibérica,
purée de pomme de terre cachaca & ananas
T-Bone ¢ 325 (ko) Bife Japones ¢ 245 (2009
T-bone Wagyu Australien Faux-filet de boeuf Wagyu A5 de Kagoshima

CAeompwimioniss

Accompagnements
Brécoli y Zanahoria ¢ 16 Papas al Horno * 16
Brocoletti grillés, carottes nouvelles, Pommes de terre grenaille au Josper,
panela épicée thym, romarin
Mazorca * 18 Wok de 25 Verduras ¢« 22

Mais grillé, créme de betterave Légumes de saison au wok






